LICENCIATURA ventajas de - wmm—m
ADMINISTRACION DE S CEDVA
RESTAURANTES

Plataforma educativa
Brightspace

Docentes
Certificados

Bolsa de Trabajo
convenio OCC

Certificacion Microsoft y
Abobe

Practicas

Profesionales
Y 4

#S E Certificacion
UN EXPERTO EN HABILIDADES DIRECTIVAS Toeic




Plan de Estudios

Primero

- Introduccion al estudio del derecho
- Fundamentos y perspectivas de la

administracion

- Fundamentos de contabilidad
- Tecnologias de la informacion

aplicadas a la Administracion |

- Analisis econdmico, politico y social

de México

Segundo

- Marco legal mercantil
- Procesos administrativos de

negocios

- Contabilidad financiera
- Tecnologias de la informacion

aplicadas a la administracion |l

- Probabilidad y estadistica de

negocios

Tercero

- Marco legal fiscal
- Comportamiento humano en las

Organizaciones

- Métodos cuantitativos para la toma

de decisiones

- Tecnologias de la informacion

aplicadas a la administracion I

- Matematicas financieras

Cuarto

- Mercadotecnia de negocios

- Psicologia organizacional

- Contabilidad de costos

- Metodologia de la investigacion

aplicada a los negocios

- Logistica administrativa

Quinto

- Derecho laboral
- Introduccidn a la administracion de

Restaurantes

- Introduccion al turismo
- Manejo higiénico de alimentos
- Protocolo y etiqueta

Sexto

- Administracion de restaurantes |
- Cultura gastrondmica de México y

el Mundo

- Entorno y ambientacion de

instalaciones Restauranteras

- Laboratorio de alimentos y bebidas |
- Comunicacion corporativa para

Restaurantes

Séptimo

- Administracion de restaurantes Il
- Patrimonio cultural
- Investigacion de estudios de

mercado

- Laboratorio de alimentos y bebidas

- Direccidn de recursos humanos

Octavo

- Etica y valores en el campo

profesional

- Practicas profesionales |
- Mercadotecnia de hotelesy

restaurantes

- La cultura del vino
- Desarrollo de habilidades directivas

y de Negociacion

Noveno

- Seminario de gerencia para hoteles

y Restaurantes

- Practicas profesionales
- Administracion de eventos y

banquetes

- Nuevos enfoques de negocios

Restauranteros

- Desarrollo de habilidades en

emprendimiento de negocios

El profesional

direccion, planeacidon y gestion de los negocios de la

iIndustriadealimentosybebidas;paraorganizaractividades
de operacidon y administracion dentro de las empresas del

rameo.

y

ADMINISTRACION DE

LICENCIATURA

RESTAURANTES

egresado desarrollard habilidades

Horario: Lunes a viernes*

Matutino de
7:00 a 11:00 hrs.

Sabatino
De 7:00 a 15:00 hrs.

Plan Empresarial

2 dias a la semana (martes y jueves)

17:00 a 21:00 hrs.

* Verifica tu horarioy
plan de estudios en tu
plantel mas cercano

www.grupocedva.com

LADA SIN COSTO 800.890.0855




